


カンタン操作、スピード解凍、コンパ クト設計！
クイックスチーマー QS-500N

業務用冷凍食材解凍機

蒸気解凍なので
ランニングコストが、
鍋で茹でた時と比べ、お得！ 1食づつでも、

2食同時でも解凍

冷凍麺を
解凍しながら
ソースも同時に
温められます。

例えばパスタ料理の場合

毎日のお手入れも
トレー等を
洗うだけ。

スタートボタンを
押しブザーがなれば
出来上がり。

難しい操作は必要なしどなたでも均一に仕上がります。
セルフ販売にも威力を発揮！

大体の冷凍食材約1分前後で解凍できます。

本体寸法 W380mm×D470mm×H275mm

良質なスチームで食材を一気に解凍！ 仕上が抜群。さらにパスタ以外もOK！

カンタン操作

スピード解凍

コンパクト設計 冷凍パスタをトレーにいれて
本体にセットし
スタートボタンを押します。

パスタを解凍している間に
ソースを作ります。

60秒でパスタが解凍終了。 パスタとソースを絡め、
盛りつけて出来上がり。

パスタ・レトルトパック・ラーメン・そば・うどん・枝豆・野菜等、
その他お客様のアイデアで…。

多種の
冷凍食材に
対応

パスタなら

60秒で
解凍（目安）

うどんなら

70秒で
解凍（目安）

そばなら

60秒で
解凍（目安）

ラーメンは、

50秒で
解凍（目安）

（電気代＋水道代）




